
Grossbrot / Bröd

Parisette mit Cranberry / Pariserbröd med lingon 

Butterzopf 

Körnliziegel / Kornbullar 

Sauerteigbrot / Surdegsbröd 

Croissants

Bürli 

Diverse Knäckebrote / Div. Knäckebröd

Schwedische Cracker / Svenska kex

Süssgebäck / Bakverk

Schwedische Zimtschnecken / Kanelbullar 

Aprikosen-Plunder 

Blaubeermuffins / Blåbärsmuffins

Pains au Chocolat

Joghurt / Yoghurt 

Erdbeerjoghurt / Jordgubbsyoghurt

Griechischer Joghurt / Grekisk yoghurt

Moltebeerenjoghurt / Hjortronyoghurt  

2 verschiedene Sorten Buttermilch / 2 olika sorters filmjölk

Fruchtsalat / Fruktsallad

Hausgemachte Müesli Mischung/ Hemlagade Crunch Müsli



Kalte Station / Kalla rätter

Graved Lachs, Randenlachs /Gravad lax,  Rödbets lax

Pfefferhering, Senfhering, Whiskyhering / Pepparsill, senapssill, whiskysill

Skagen Toast mit Löjrom / Toast skagen med löjrom

Ganzer Lachs, kalt geräuchert / Hel laxsida  

Elchroastbeef / Älgstek

Hedman Schinken, geräuchert in Buche / Hedman’s bogspånrökta skink 

Hedman Rentier Salami, kalt geräuchert / Hedman’s kallrökta renkorv

Hedman Bacon, kalt geräuchert / Hedman’s kallrökta bacon

Almnäs Bio Käse / Almnäs ekologiska ost

Almnäs Bio-Käse / Almnäs ekologisk Wrångebäcksost

Västerbotten / Västerbottensost

Ädla Blauschimmelkäse / Ädelost

Mini Lattich Caesar Station

Live Cooking

Omeletten vom Chefkoch zubereitet / Omelett direkt från chefkocken

Warme Gerichte in Chafing /  Uppvärmda rätter

Rührei / Äggröra

Pochierte Eier mit Spinat und Hollandaise überbacken (Oeuf Benedict) /  
Pocherat ägg med spinat överbakat med hollandaisesås

Köttbular klassisch / Klassiska köttbullar

Speck, aus unserer Hausmetzgerei gebraten / Stekt fläsk från våran husslaktare

Hausgemachte Rentier Chipolata / Små hemlagade renkorvar

Porridge / Gröt

Pancake / Pannkakor

Dillkartoffeln / Dillpotatis

Cherry-Tomatenkompott mit geräucherten Champignons / Körsbär tomat kompott
med rökta champinjoner



Süssspeisen / Efterrätter 

Schwedentorte / Prinsesstårta

Makronen-Torte / Marängtårta

Gebrannte Crème / Crème brûlée

Schokoladen-Mousse / Chokladmousse

geschnittene Früchte / Fruktsallad

Schokoladenmandeln / Chokladmandlar

Pepparkaka

Auswahl von schwedischen Leckereien / Ett urval av svenska läckerheter

Konfitüren / Sylt

Erdbeeren-Lime Konfitüre / Jordgubb-limesylt 

Himbeeren Konfitüre / Hallonsylt

Heidelbeeren Konfitüre / Blåbärssylt

Moltenbeeren Konfitüre / Hjortronsylt

Schweizer Landhonig / Schweizisk lanthonung

Söndagsbrunch               49.—
Kinder bis 14 Jahre        		   50%



Schaumwein & Champagner

Laurent Perrier Brut		  10cl	 16.00

Prosecco Superiore Brut Asolo DOCG 		  10 cl 	 11.50
Loredan Gasparini, Venetien

Offene Weissweine

St. Saphorin Vignefol AOC		  10 cl 	 9.00
J. & M. Dizerens, 2013

A. Pais Costers del Segre DO blanco		  10 cl 	 7.50
Castell del Remei, 2010

Offene Rotweine

Maienfelder Blauburgunder Schloss Salenegg		  10 cl 	 11.00
Weingut Schloss Salenegg, 2012

Château Bellevue la Forêt Sélection du Château		  10 cl 	 7.00
Château Bellevue la Forêt, 2006

Apéritifs

Aquavit, hausgemacht	 41 vol  % 	 2 cl 	 8.00

Aquavit, Linie	 41.5 vol  % 	 2 cl 	 9.00

Bier

Wisby Pils 		  33 cl 	 7.00

Mineral

Stenkulla still / sprudel 		  75 cl 	 9.50

Preise in CHF, inkl. MwSt.


